ECOLE
LA PETITE BRACONNE

MENUS FEVIER MARS 2026

Lundi 23 fevrier

Mardi 24

Jeudi 26 — Nouvel an chinoas

Vendredi 27 — Mardi gras

Carpttss ripsps

Velouté de Bgumes maisan Betteraves cuites Samaussa Filat de poktsan frais
Spaghettis & ka balognaise Ouiche patate douce, Tata ot oeufs Bir cantonnas .
] Famdue die poiresux
Emmental Brig il atte .
Verra da |aik
Campite Orange Ananas fras
Beignet
Lundi 0Z mars rAardi 03 Jeudi 05 vendredi D6
Taboulé Salade de pommes de berre vinaigrette

Czealope de poulet

dyacat ot cosur die palmier
Sautd de boeuf

Céleri rémaulade
Chili de haricots rouges @t Lan mais

Filet de poisson fras

Petits pois & la francaise ; Maricots verts
DL CHPDTEs Riz
Edam — . . Platesu de fromages
. . Lamoule au lait Yaourt sucré .
Clé&mentine Kiwi
Lundi 09 rAardi 10 leuds 12 Vendredi 13

Chaux blance et dés de jambon

Salade de pates vinaigrette

Galade de kentilles

talade verte camposés

Sauith de dinde au cUnmy ot |aik de com (Tufs durs o Mararin d'agneau Fil=t de paisson frae
m Duo de choux gratinds Carattes et navets Pommes de terre vapeur
Flan & ks pstache Gouida mi.-[ﬂﬂ-ﬂ- .Cuu.ln'.l!'nrnu:r:.
Powrrarme Paire Ligeais & la vanille
Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 15 Vendredi 20
Sardine & Fhoile Radis rasey et beprre salade dendives campesée salace de riz

Pites & s carbanara
Laint-Mectairs
Salade de fruits frais

Blamguetts de yeay
Caleri rave
Flan patissier

Parmentier de pois casss ot ses patils
lEgumes
Boche du Pilat
Crismes decsiert au chocolat

Filst da paoigsion fras
Podlée de ldgumes
Mateau de fromage (dont blew)
Kiwi jaune
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ECOLE
LA PETITE BRACONNE

MENUS MARS AVRIL 2026

Lunedi 23

Mardi 24

Jeudi 26

Vendredi 27

Chaux rouges vinaigrette

Patage de |&gumes mason
Coustaus de [&gumes et pais chiches

Friand au fromage
Sauté de vesu marengo

Coleri @t pormmes ripes vinaigratte
Filet d& paissan fras sauce= au beurra

Cui d lest rti blanc
IJIL'.-.I:'.-.. = potiiet feties Samoule Carattes et champignans H.m
Haricots baurre ) Riz
. Can eal Coamite
Fiz s laik Bai - Tamme banche
e e Pamme au four et & gekee
Lumedi 30 Pardi 31 Jeudi 02 avril Vendredi 03
Cuiche lorraine tolade de bils

Pain de possan e sa mayannase
lambon Briaisé

Haricats blancs
Fromage blanc

Bosuf baurguignon
felange de lbgumes ancens

Chantensise

Kiwi

Galade de michs composée
Lasagnes epirards ricotta
Chaaurce
Compote de paire

Fil=t de paiston fras
Gratin de chaux remanasco
Platesu de fromages
P osrmirmee

Menus @labords an callaboration avec Mme FAVELT, Digtéticienns du Centre de Gestion de la FPT de la Charente.
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